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Приета от ФС (протокол № 9/23.04.2020 г.)                        УТВЪРЖДАВАМ: 
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  (доц. д-р Денка Златева) 

       

        

 

          

 

                У  Ч  Е  Б  Н  А      П  Р  О  Г  Р А  М  А 
 

 

ПО ДИСЦИПЛИНАТА: „БЕЗОПАСНОСТ НА СТОКИТЕ”; 

ЗА СПЕЦ: „Качество и експертиза на стоките“; ОКС „магистър“   

КУРС НА ОБУЧЕНИЕ: 5 - СС, СНУ; 6 - ДНДО;  СЕМЕСТЪР: 10 - СС, СНУ; 12 - 

ДНДО;  

ОБЩА СТУДЕНТСКА ЗАЕТОСТ: 210 ч.; в т.ч. аудиторна  60 ч. 

КРЕДИТИ: 7 

 

РАЗПРЕДЕЛЕНИЕ НА СТУДЕНТСКАТА ЗАЕТОСТ СЪГЛАСНО УЧЕБНИЯ ПЛАН 
 

 

       ВИД  УЧЕБНИ  ЗАНЯТИЯ 
ОБЩО(часове) 

СЕДМИЧНА 

НАТОВАРЕНОСТ 

(часове) 

АУДИТОРНА ЗАЕТОСТ: 

 т. ч. 

• ЛЕКЦИИ 

• УПРАЖНЕНИЯ (семинарни занятия) 

 

 

ИЗВЪНАУДИТОРНА ЗАЕТОСТ 

 

 

45 

15 
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3 

1 
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І. А Н О Т А Ц И Я 

 
Учебната дисциплина „Безопасност на стоките" има за цел да даде задълбочени теоретични, 

практически знания и разбиране на студентите от магистърската специалност „Качество и 

експертиза на стоките” относно изискванията и методите за осигуряване на безопас-

ността на стоките. 

С настоящата учебна дисциплина студентите придобиват знания за видовете опасности за 

стоките - биологична, химична и физична. На вниманието им се предлагат теми и въпроси зас-

тъпващи: биологичната, респективно микробиологичната, химичната и физичната безопасност 

на стоките;вредните микроорганизми и химичните вещества - естествено съдържащи се или 

допълнително попаднали като замърсители в стоките, които са от значение за осигуряване на 

безопасността на стоките и предпазване здравето на потребителите; подходите, принципите и 

методите за осигуряване на безопасността на стоките. 

В семинарните занятия се акцентира върху проблемно ориентираното обучение. Студентите  

разширяват получените теоретични знания и придобиват практически умения за решаване на 

конкретни задачи, свързани с подходите, принципите и методите за осигуряване на безопас-

ността на стоките. Придобитите знания и формираните нови умения, студентите прилагат 

при решаване на казуси и разработване на самостоятелна работа по актуални проблеми, свърза-

ни с безопасността на стоките. 

 

II. Т Е М А Т И Ч Н О  С Ъ Д Ъ Р Ж А Н И Е  

 

No. 
по 

ред 
НАИМЕНОВАНИЕ НА ТЕМИТЕ И ПОДТЕМИТЕ БРОЙ ЧАСОВЕ 

  Л СЗ ЛУ 

1. Въведение в дисциплината    

1.1. 
Качеството на стоките в аспекта на тяхната безопасност. Ев-
ропейска директива за обща безопасност на продуктите. По-

литики по отношение осигуряване на безопасността. 

2   

1.2. 
Критерии за безопасност на храните. Стратегия на Евро-

пейския съюз за безопасността на храните. 
2 1  

1.3. 
Биологична безопасност на стоките — обща характеристика и 

фактори, влияещи върху биологичната безопасност на храните. 
2   

1.4. 
Закрепване на микроорганизмите върху стоките като фактор, 

оказващ влияние върху биологичната безопасност на храните. 
1   

1.5. 

Производствени сгради и помещения, технологични съоръжения и 

обслужващ персонал - фактор за осигуряване на биологичната бе-

зопасност на храните. 

1 1  

2. Микробиологична безопасност на стоките.    

2.1.  Критерии за микробиологична безопасност на храните. 2   

2.2.  

Осигуряване на микробиологичната безопасност на храните. Вли-

яние на водата върху скоростта на размножаване на микроорга-
низмите. Активност на водата (Аw). 

2   

2.3. 

Осигуряване на микробиологичната безопасност на храните. Вли-

яние на температурата, на (рН), на хранителните вещества върху  

размножаването на микроорганизмите. 

2 1  

2.4.  Обща характеристика на вредните за човека микроорганизми. 2   

2.5.  
Характеристика на някои вредни за човека микроорганизми – ко-

лиформи, Escherichia coli, Listeria monocytogenes. 
1 1  

2.6. 
Характеристика на някои вредни за човека микроорганизми – 
Salmonella, Staphylococcus aureus. 

1 1  
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2.7. 
Заболявания дължащи се на биологични вредители по стоки-

те. Хранителни инфекции - чревни инфекции. 
1   

2.8. 
Заболявания дължащи се на биологични вредители по стоки-
те. Хранителни инфекции, преносими върху човека от болни 

животни. 

1   

2.9. 
Хранителни отравяния от микробен произход. Хранителни ин-
токсикации (токсикози). Гъбни интоксикации (микотоксикози). 

Стафилококови интоксикации. 

1 1  

2.10. 
Хранителни отравяния. Хранителни интоксикации (токси-

кози). Ботулизъм. 
1 1  

2.11. 

Хранителни отравяния от микробен произход. Хранителни ток-

сикоинфекции. Салмонелни токсикоинфекции. Салмонело-

зи. 

1 1  

3. Химична безопасност на стоките    

3.1. 

Химична безопасност на стоките. Основни токсикологични по-

нятия. Оценка на риска (химична безопасност) на консумираната 

стока. 

2   

3.2. 
Поведение на вредните химични вещества, проникнали в орга-
низма. 

1   

3.3. 
Фактори,   влияещи   върху   степента   на   въздействие   на вред-

ните химични вещества. 
1   

3.4. 
Видове вредно въздействие на химичните вещества върху организ-
ма. 

1   

3.5. Естествено съдържащи се вредни химични вещества в стоките. 1 1  

3.6. 
Вредни химични вещества, мигриращи в стоките от пластмасови 

материали, използвани за опаковка на стоките. 
1 1  

3.7. Тежки метали в стоките.  1 1  

3.8. Мико- и фитотоксини в стоките.  2 1  

3.9. 
Антибиотици,   стимулатори    на   растежа   (хормони)   и алер-

генти в стоките.  
1   

3.10. Пестициди, нитрати, нитрити и нитрозомини в стоките.  1 1  

4. Физична безопасност на стоките    

4.1. Механични примеси. Контрол на чуждите примеси в стоките. 1   

4.2. 
Влияние на опаковъчните материали и транспорта върху безопас-

ността на стоките. 
1   

     

5. Подходи, принципи и методи за осигуряване на безопасността на 

стоките 
   

5.1. НАССР системата и други системи, гарантиращи безопастност. 1   

5.2. Безопасност на храни от животински произход. 1 1  

5.3. Безопасност на храни от растителен произход. 1 1  

5.4. 
Безопасност на вкусови стоки (високоалкохолни напитки и тютю-

неви изделия). 
1   

5.5. Безопасност на детски играчки. 1   

5.6. Безопасност на тъкани, готово облекло и обувни стоки. 1   

5.7. Безопасност на детергенти. 1   

5.8. Безопасност на козметични и парфюмерийни стоки. 1   

 Общо: 45 15  
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ІІІ.  ФОРМИ НА КОНТРОЛ: 
 

No. 

по ред 
ВИД И ФОРМА НА КОНТРОЛА Брой   ИАЗ ч. 

 

1. Семестриален (текущ) контрол   

1.1. Казуси 2 60 

1.2. Домашна работа 1 45 

Общо за семестриален контрол: 3 105 

2. Сесиен (краен) контрол   

2.1. Изпит (тест) 1 45 

 Общо за сесиен контрол: 1 45 

 Общо за всички форми на контрол: 4 150 
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